SUPPEN

1.Rote Linsensuppe

2.Paradeisercremesuppe G
3.Vegetarische Suppe G

4.Huhnersuppe G

VORSPEISEN

7 Vegetarlsche Pakoda A

s Gemuse in Kichererhsenmehl frittiert

8.Panir Pakoda A

cebackener, gewurzter hausgemachter Kase in Linsenmenhlteig

9.Vegetarische Samosa A

2 frittierte Teigtaschen gefullt mit Gemuse

10.Chicken Tikka A,

wurzig marinierte und gegrillte Huhnerstucke

11.Garnelen Pakoda 4, &

Gebackene Garnelen in Spezialteig

€4,50

€4,50

€4,50

€4,90

€4,50




VEGETARISCHE GERICHTE

\

16.Fry Dal

gebratene Linsen

17.Dal Makhani G

Inaische Linsengericht

19.Vegetarisches Korma A, G, £, H

Gemuse in Cashewnuss-Curr /icremesauce
)

20.Chana Masala G

mit Gewurzen gekochte Kichererbsen

21.Begun Bhaji G

Melanzani mit Kartoffeln, Erbsen & Tomaten

22.Malai Kofta A, G E H

Gemuse-Kdsebillchen in Cashew-Currycremesauce

23.Palak Panir c

Huttenkdse mit Spinatobers und Gewiirzen

24 .Mater Panir G

trbsen & Huttenkise in wurziger Currysauce

25.Shahi Panir

Indischer Kdase mit Paradeisern und Cashewnus:-Currysauce

26.Aloo Matar G

Kartoffeln und Erbsen mit Currysauce

€ 11,90

{ €12,90



31.Chicken Curry G

mit Basmatireis und Currysauce

32.Chicken Korma G, E, H

Huhnerfleisch in Cashewnuss- Currysauce

33.Chicken Goa G

Hithnerfleisch mit Joghurt-Kokosnuss-Currysauce

34.Chili Chicken G

Hihnerfleisch mit Paprika, Paradeiser und Zwiebel in Chilisauce

35.Chicken Tikka Masala G

mariniertes gegrilltes Huhnerfilet in Gewurzsauce

36.Butter Chicken G

cegrillte Huhnerbrust in Paradeisersauce N— e




LAMM

41.Lamm Curry G

Lammfleisch in Currs ysauce

42.Lamm Korma G, E, H

Lammfleisch in Cashewnuss-Currycremesauce

43.Lamm Palak G € 15,90

Lammfleisch mit fein gewurztem Spinat S

RIND

44.Beef Curry G

Rindfleisch in Currysauce —

45.Beef Goa € 15,90

indfieisch in Kokos- Currycremesauce

46.Beef Dal G | €15,90

Rindfleisch mit Linsen und Currysauce

47.Beef Vindaloo G € 15,90

Rindfleisch und Kartoffeln in scharfer Currysauce = scharf




AUS MEER UND SEE

e

S>2.Garnelen Curry D, B, G

Garnelen in Currysauce

53.Garnelen Goa »

Garnelen in Kokoscurrysauce

VOM GRILL

56.Chicken Shashlik

Mariniertes Huhnerfleisch am Spies

57.Curry House Mixed Grill ,,Shashlik”

Gegrilltes Hithnerfleisch, Lammfleisch und Garnelen

€16,90




AUS MEER UND SEE

e

S>2.Garnelen Curry D, B, G

Garnelen in Currysauce

53.Garnelen Goa »

Garnelen in Kokoscurrysauce

VOM GRILL

56.Chicken Shashlik

Mariniertes Huhnerfleisch am Spies

57.Curry House Mixed Grill ,,Shashlik”

Gegrilltes Hithnerfleisch, Lammfleisch und Garnelen

€16,90




BIRYANI

Biryani ist ein herzhaftes Reisgericht aus Asien. Der Name Biryani
entstammt dem persischen Wort 0Ly beryan und bedeutet ,gebraten®,
,gerostet”. Im Unterschied zum Pilaw zeichnet sich das Gericht dadurch
aus, dass Reis vor dem Garen angebraten wird. Regionale und lokale
Varianten sind im Mittleren Osten bis nach Stidostasien verbreitet.

61.Biryani Vegetarisch H G € 13,9O |

mit Basmatireis, Cashewntssen und Gewurzen
62.Biryani Huhn G € 14,90
mit Basmatireis, Cashewnussen und Gewtlirzen
63.Biryani Lamm EG € 15,90

mit Basmatireis, Cashewnussen und Gewlurzen

64.Biryani Garnelen B, D, G € 16,90

mit Basmatireis, Cashewnussen und Gewdlrzen

SALATE

65.Gruner Blattsalat €4,50

Paradeisern, Gurken und Paprika

66.Chicken Tandoori Salat G €1 7,90

Saiat mit gegrilltem Huhnerfleisch

67.Panir Salat G € 7,90

Salat mit indischem Kase

68.Raita G €2,90

Frisches Joghurt mit Paradeiser, Gurken und indischen Gewiirzen




BEILAGEN

/1.Portion Basmatireis

72.Papadam

aunnes Fladenbrot aus Linsenmeh!

/3.Naan G, C, A

Fladenbrot mit Butter

/4.Knoblauch Naan G, c, A

rladenbrot mit Butter und Knoblauch

NACHSPEISEN

81.Gulab Jamun c

genackene Topfenteighillchen in Zuckersirup

82.Mango Cream G, £, H

Viango mit Obers und Cashewniisse

83.Gajar ka Halwa G, £, i

Geriebene Karotten mit Milch und Nisse




